
COULEURS D'ÉTÉ
IGP CÔTES DE THONGUE

CÉPAGE
Cinsault

Argilo-calcaire

MÉTHODE DE VINIFICATION
Egrappage, pressurage direct, débourbage statique
à froid, fermentation à basse température.

DÉGUSTATION
Ce rosé limpide d'une belle brillance présente une
couleur saumonée. Son nez marqué sur le fruit est
exaltant et gourmand renfermant des arômes
délicats de framboise, de fraise, de groseille, de
fruits des bois et de verveine! Sans chichi et
digeste.

CONSEIL DE SERVICE
7 à 9 °C 

www.labtourrette.com
Domaine de l'AB Tourrette

La Bautugade
34290 Servian - FRANCE -

06.15.80.26.16
 

ALLIANCE METS ET VIN
Brochettes de gambas, tajine d'agneau.

SOLS

https://les-raccourcis-clavier.fr/o-accent-circonflexe-majuscule-minuscule/
https://fr.wikipedia.org/wiki/%C3%89
https://fr.wikipedia.org/wiki/%C3%89
https://fr.wikipedia.org/wiki/%C3%89
tel:06.15.80.26.16

